
惣菜
キャロットラペ　　　　　　　1パック　 250円
紫キャベツのコールスロー　　1パック　 250円
さつまいものオレンジ煮　　　1パック　 280円
キッシュ風オムレツ　　　　　1個　　　 250円
５層のラザニア　　　　　　　1個　　　 450円
タコと黒オリーブのマリネ　　1パック　 500円
魚介のスモーク　　　　　　　100g　　1200円
オリーブとサラミのマリネ　　1パック　 300円
魚介のアクアパッツァ　　　　1尾 680～1800円
アジフライ　　　　　　　　　1尾 280～600円
カジキフライ　　　　　　　　1個　　　 160円
ネギマ串揚げ　　　　　　　　1本　　　 200円
季節の煮物　　　　　　　　　1パック　 300円
親父のしおから　　　　　　　1パック　 380円
旬の西京焼き　　　　　　　　1切れ　　 450円～
旬の焼き魚　　　　　　　　　1切れ　　 380円～
旬の煮魚　　　　　　　　　　1切れ　　 450円～
スルメイカのもろ味噌漬け　　1杯　　　 650円～
イワシの梅煮　　　　　　　　1パック　 400円
金時豆　　　　　　　　　　　1パック　 300円
くるみ小女子　　　　　　　　1パック　 300円
結び昆布　　　　　　　　　　100g　　 330円
昆布れんこん　　　　　　　　1パック　 230円

当日注文可能
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さつま揚げ
ネギなんこつつくね　　　　　　1枚　　150円
サンマーメン風よこはま揚　　　1枚　　190円
おひさま椎茸とごぼうの香り天　1枚　　200円
ちよだ　　　　　　　　　　　　1個　　320円
ねぎくし　　　　　　　　　　　1本　　280円
イワシ団子（秋冬限定）　　　　1本　　230円
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当日注文可能

切り身
紅鮭   1人前 250円
旬の切り身  1人前 450円～
旬の西京漬け  1人前 500円～
明太子   100g 650円
たらこ   100g 650円
あさり   200g 360円
しじみ   200g 360円
しらす   30g 250円
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27

当日注文可能

特別な日にピッタリの贅沢な舟盛りです。
入荷状況によりますが、1週間以前のご予約で
お好みのネタを盛り合わせる事も可能です。

特選お任せ舟盛り当日注文可能

大船の舟盛りで魚進自慢の最高のネタを
目と舌で存分にお楽しみください。

大船 30000円
十～十五人前 16

中船の舟盛りで宴会や集まりを
華やかに演出いたします。

中船 8000円
三～五人前 17

※写真は大船の舟盛りイメージです。
※価格は表裏全て税別料金です。

お任せ刺盛り

特別な日の食卓を飾る、その日の
"最高"を盛り付けた刺盛りです。松　　3000円

竹　　2000円

魚進の厳選ウニ　　 1000円：ムラサキウニかバフンウニを使用。

魚進の厳選蒸しアワビ　1000円：唯一無二の歯ごたえと味わいをご堪能下さい。

魚進のいくら　　　 1000円：北海道トップクラスの塩いくらです。

生牡蠣（1個）　　　 350円：岩手県広田湾の養殖真牡蠣です。

魚進自家製玉子焼き  500円：白身魚を使用した甘さ控えめの玉子焼きです

魚進自家製煮穴子    600円：ふっくらとした身質の穴子を朝〆しています。 

魚進自家製煮たこ 　 600円：漁師さん直送の地だこを炊き上げました。 

梅　　1000円

市場はもちろん、指定漁港の漁師さん、仲買人さんから届く旬の美味しい魚
たちを盛り込んだ贅沢な盛り合わせです。入荷状況によりますが、１週間以
前のご予約でお好みのネタを盛り合わせる事も可能です。

一人前

当日注文可能

01

一人前
ホームパーティーや手土産にも
喜ばれる盛り合わせです。02

一人前
おうち時間を過ごすのに
ピッタリの晩酌サイズです。03

05

06

07

08

09

10

11

04マグロ三昧

単品ネタ

一人前 1500円
本マグロの赤身、中トロのみの盛り合わせです。

ウニ、イクラ、アワビは盛り合わせに追加できます。
単品でのご注文も可能です。(各一人前)

※写真は５人前のイメージです。

握り用

手巻き用

一人前 6～8種 4～6種
ご自宅で握り寿司が楽しめるように握りサイズにネタをご用意します。

（上）2000円 （並）1000円12 13

一人前 6～8種 4～6種（上）2000円 （並）1000円14 15

すしダネ 店主がお薦めのネタを盛り合わせるお任せ盛り。
事前予約で食べたいネタを、当日でも極力お好みに合わせてのお好み盛り。当日注文可能

手巻き寿司用にネタを細長くお切りします。

℡:0480-61-0942

配達可

〒347-0065 埼玉県加須市元町6-20
定 休 日：日曜・祝日（HP内の営業日カレンダー要確認）
営業時間：10:00～19:00（ご予約で22:00まで可）
M A I L：sakanaya.uoshin@gmail.com

距離(km)×150円=配達料　配達料×10以上のお買上げ金額で配達料無料

※ご注文の際は番号でお伝え下さい（品切れの場合もございます事をご了承下さい）



オードブル

色とりどりで野菜たっぷりのお惣菜は、どれもお店で手作り。
揚げ物、煮物など食事中心のオードブルです。

食事系　　　　1000円

気軽につまめる物を中心にお入れします。旬の魚、香り豚、Bonzfarm
を含む旬の野菜を使ったお料理を盛り込みます。
ご予算、人数、年齢、性別に合わせてお作り致しますので、様々なシ
チュエーションにお使い頂けます。まずはお気軽にご相談下さい。

一人前 65

お酒のおつまみにぴったりの海鮮素材を使った
お惣菜のオードブルです。

おつまみ系　　1500円一人前 66

要予約

穴子の煮汁で炊いたご飯に自家製の煮穴子をのせました。

あなご飯 750円
煮たこの煮汁で炊いたご飯に下津井の地タコをのせました。

たこ飯 570円

NHKでも紹介された、かぞブランド認定の手まり寿司です。

鯉のぼり手まり寿司 2000円
10種類の海鮮が散りばめられた、一番人気のご飯物です。

ばらちらし 1500円

ごはんもの 手仕事のきちんとされた海鮮ネタを、ご家庭でも手軽にお楽しみ
いただけるお一人様サイズのご飯物をご用意しました。

新鮮な魚介をたっぷり使った魚屋自慢のパスタソースです。余分
なものは使わずシンプルに作り上げました。茹でたパスタに和え
るだけで、ご家庭やBBQ等で手軽にお楽しみ頂けます。

旬の魚やマグロなど10種類のネタがのる豪華な海鮮丼です。 本マグロの赤身と中とろがたっぷり楽しめる丼です。 自家製ネギトロ、しらす、刻み海苔のネギトロ丼です。

海鮮丼 1500円 マグロ丼 1500円 ネギトロ丼 1200円

丼もの 魚進のランチの味をご自宅でも楽しめるようになりました。※イートインでご利用の場合のみ味噌汁が付きます。
なるべく外出は控えたいというお声にもお応えして、お持ち帰りもできるようになりました。

パスタソース

自家製ツナとトマト
イカとトマト
毛ガニとトマト
タコとトマト
サーモンクリーム
うにクリーム
タラバガニクリーム
ハマグリペペロンチーノ
あさりのペペロンチーノ
桜エビのペペロンチーノ

500円
500円
720円
500円
500円
1000円
680円
480円
430円
450円

各一人前

仕出し弁当
和洋折衷弁当　ご飯付き・無し
こだわりの旬の魚、加須産の香り豚、南羽生のBonzfarmを
含めた旬の野菜などを使った御料理を盛り込みます。折り
詰めにお入れして、上品で格上の仕出し弁当を演出し、様
々なシチュエーションに合わせてお使い頂けます。
年齢・性別に合わせて内容も変えられますので、お気軽に
ご相談下さい。

要予約

ご飯なし【松】3000円 ご飯なし【竹】2000円 ご飯なし【梅】1500円

ご飯付き【特】3000円 ご飯付き【松】2000円 ご飯付き【竹】1500円 ご飯付き【梅】1000円

70 71 72

80 81 82

8685 87 88

73 74

75 76

90

91

92

93

94

95

96

97

98

99

℡:0480-61-0942
〒347-0065 埼玉県加須市元町６－２０
定 休 日：日曜・祝日（HP内カレンダー要確認）
営業時間：10:00～19:00（ご予約で22:00まで可）
M A I L：sakanaya.uoshin@gmail.com

要予約

当日注文可能

当日注文可能

※価格は表裏全て税別料金です。

※年末年始などご注文いただけない期間もございます。

※年末年始などご注文いただけない期間もございます。

※ご注文の際は番号でお伝え下さい（品切れの場合もございます事をご了承下さい）

配達可
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